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Gran Galˆ di San Silvestro  

L’ Aperitivo 
Lo Champagne  

Le tartine di pescespada fum• 
I vol au vent di caviale e cr•me fra”che 

La sfogliatina di storione  
Il canap• di salmone affumicato 

La bignolina di foie gras allÕArmagnac 
Le fantasie dello Chef 

 
Il Menu 

Lo sformatino di carciofi maremmani 
con fonduta di grana padano diciotto mesi 

***  
I panciotti di capesante e gamberi 

su couilis di pomodori datterini di Sicilia e frutti di mare 
***  

Il filetto di orata fresca del Tirreno con scaglie di mandorle 
al profumo di arancia su macedonia di verdure 

***  
Il sorbetto al mandarino aromatizzato alla menta 

***  
Il carr•  di vitella di latte cotto a bassa temperatura 

con salsa di funghi porcini e patate duchessa 
***  

Il tortino di cioccolato bianco con gelŽ di lamponi su salsa di nocciole del Piemonte e crumble al 
croccantino 

*** 
LÕuva del Buon Auspicio 

!
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